Beendere Emplehlung

Gebratene Wildschweinleber
auf bunten Linsen an Feldsalat
€ 19,00

Geflullte Maishahnchenbrust
auf Mohren- Zuckerschotengemuse an Steinpilzrahm
mit hausgemachten Kartoffelkrusteln
€ 30,90

Haugemachte Bandnudeln mit leichter Gorgonzolarahm
und Kalbsfiletstreifen
€ 30,90

Entrecote vom Australischen Angus Rind (Grain Fed) 2509
mit Speckbohnen, Pfeffersauce und hausgemachten Kartoffelkrusteln
€ 58,00
150 Tage mit Mais gefuttertes Rind von hoher Qualitat. Dieses Rindfleisch ist sehr schon
marmoriert und liefert eine besonders zarte Textur, Marmorierung, Geschmack und
Konsistenz, zweifellos die beste Qualitat. Besser geht's nicht. Die erste Wahl aller
fuhrenden Steakhauser in Australien.
Probieren Sie es.

Unsere Ideen fiir's Osternest:
Ein kostliches Barlauch- oder FischgewdUrz,
ein Gutschein fur ein gemeinsames Fruhstuck, einmal Kaffee und Torte,
ein gemeinsames Abendessen.
oder eine Auszeit im Privat Spa.
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Wildkraftbruhe mit PfifferlingkléBchen
Franzdsische Zwiebelsuppe mit Kasecrouton
Westfalische Kartoffelsuppe mit Fleischmurmeln

Rinderfiletcarpaccio

mit Limonendressing, frischen Parmesan, Salatgarnitur
und Stangenbrot

Gebratene Garnelen (pikant) im kleinen Pfannchen mit Knoblauchél
und Knoblauchscheiben, dazu Stangenbrot

Salatteller mit gebratener Hahnchenbrust und Ananas
Mild geraucherte Entenbrust an Feldsalat
Hausgemachte Bandnudeln mit Rucola Sauce,
Kirschtomaten, Romanesco und Parmesan

Gebratenes Lachsfilet auf Steinpilzen in Rahm mit
hausgemachten Bandnudeln dazu reichen wir einen Salat
Gebratenes Zanderfilet auf Blattspinat an Hummerschaum

mit hausgemachten Bandnudeln

Gebratene Hahnchenbrust auf Curryrahm
mit Salat und Reis
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Schnitzel vom Schweineriicken

mit frischen Champignons in Rahm oder pikanter Paprikarahm kleine Portion € 17,90
mit Salat und Pommes Frites normale Portion € 19.90
Cordon Bleu vom Schwein ,naturlich selbstgemacht* kleine Portion € 20,90
Schnitzel vom Schweinertcken gefullt mit Kochschinken normale Portion € 22,90

und Kase, dazu Salat und hausgemachtes Kartoffelgratin

Zartes Rumpsteak Natur vom brasilianischen Black Angus Rind

mit Krauterbutter, Salat und Pommes frites 220gr. € 32,00
Darf es hierzu eine Portion gebratene Champignons sein? € 4.20
oder zwei gebratene Riesengarnelen? € 7.00
Rinderfiletsteak Camargue 1s0gr. € 35,90
Mit einer Madagaskarpfeffer - Cognac -Sahnesauce 220gr. €41,90

dazu reichen wir Salat und hausgemachten Kartoffelkrusteln

Hochsteins Krauterpfanne Die Krdauterpfanne gibt es nur bei uns! € 30,90
verschiedene Filets in Zwiebel-Knoblaucholivendl, mit Salat und Stangenbrot

Hausgemachte grobe Bratwurst mit SpitzkohlgemuUse in Rahm
und Salzkartoffeln € 16,90

Hausgemachte Sauerlander Rinderwurst
mit Gewurzgurke und Salzkartoffeln € 16,00

(eine typische sauerldnder Spezialitat aus magerem gekochtem Rinderfleisch
welches in der Pfanne geschwenkt wird)

Fur Umbestellungen mit Kartoffelkrusteln, Rdstinchen und Rostkartoffeln berechnen wir € 1,
Hochsteins Dessert — Tablett

Unsere Minidesserts im Glas werden auf einem Tablett am Tisch prasentiert  stuck € 4,50
(Sorte nach Tages- Empfehlung)
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Liebe Gaste,

wir reichen aktuell eine stetig wechselnde Speisenkarte mit teilweise
Tagesempfehlungen. Daher kénnen sich Anderungen der Karte jederzeit ergeben, die
hier noch nicht verdffentlich wurden. Wir bitten um Ihr Verstandnis. Sollte lhr
Lieblingsgericht nicht dabei sein, so fragen Sie einfach unseren Service.

Sollten Sie Unvertraglichkeiten oder Allergien haben, so sprechen Sie dies bitte gerne
mit unserem Service oder unserem Kuchenchef ab.

Bei besonderen Wunschen u. a. vegane Speisen empfehlen wir vorab eine telefonische
Absprache.

Herzlichen Dank. Wir freuen uns, auf lhren Besuch.

Ihre Familie Hochstein und Mitarbeiter
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genieBen Sie unsere Klche, sie ist: Einfach naturlich, einfach bodenstandig,
einfach gut gemacht. Ehrlich, authentisch, gesund und frisch.

Wir legen besonderen Augenmerk auf die Bewahrung
und Pflege der jeweiligen regionalen Kuchentradition, die sich an den Jahreszeiten
mit ihren frisch zur Verfugung stehenden Produkten aus Feldern, Flussen, Waldern und
Seen der Heimat orientiert.
So verwenden deshalb hochwertige, frische Produkte und Zutaten aus der Region.

Alle Gerichte dieser Speisenkarte sind garantiert:
- frei von Geschmacksverstarkern
-ohne Verwendung von vorgefertigten und genmanipulierten Produkten
und Zutaten hergestellt
- mit Hauptbestandteilen aus der unmittelbaren Region zubereitet
- und naturlich lecker

Bei uns in der Kuiche wird hoch das Messer gewetzt und
mit Liebe handwerklich am Produkt gearbeitet.

Alle Saucen, Dips, Krauterbutter sowie Bandnudeln, Kartoffelgratin, Kartoffelkrusteln
sind selbst hergestellt. Die Salzkartoffeln werden von uns geschalt und
anschlieBend fur die Erstellung der Rostkartoffeln genommen.

Unser angebotenes Gemuse wie beispielweise Rotkohl und Spitzkohl
wird naturlich von Grund auf selbst gekocht.
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